LE CARTE

- DE 12:00 A 14:00 & DE 19:00 A 21:45 -

ZLE ENTREPLATS

ZLE BCEUF

PATATE DOUCE — POURPIER — LAIT DE COCO
SWEET POTATO — PURSLANE — COCONUT MILK
SURBKARTOFFEL - PORTULAK - KOKOSMILCH

GBS

CEUF — CELERI — TRUFFE
EGG —CELERY — TRUFFLE

EI - SELLERIE - TRUFFEL

()

MALAKOFFS — POIVRE NOIR — POMME
MALAKOFFS — BLACK PEPPER— APPLE
MALAKOFFS — SCHWARZER PFEFFER - APFEL

E_S?]

HUITRES GRATINEES — LARD COLONNATA — PERSIL RACINE
OYSTERS — COLONNATA BACON — PARSLEY ROOT
AUSTERN — COLONNATA-SPECK — PETERSILIENWURZEL

\‘_.qm._‘\

CANARD — CAROTTE — ORANGE
DUCK — CARROT - ORANGE
ENTE - KAROTTE - ORANGE

24

24

24

25

28

LOUP DE MER — TOPINAMBOUR - PAMPLEMOUSSE 2 8

SEA BASS — JERUSALEM ARTICHOKE - GRAPEFRUIT
WOLFSBARSCH - TOPINAMBUR - GRAPEFRUIT

\q?(\ ‘@\

ST-JACQUES — CROSNES — CAPRES
SCALLOP — CHINESE ARTICHOKE - CAPERS

JAKOBSMUSCHEL — CHINESISCHE ARTISCHOCKE - KAPERN

(@

29

PIGEON — FOIE GRAS — TROMPETTE DE LA MORT 3 2

PIGEON — FOIE GRAS — BLACK TRUMPET MUSHROOM

TAUBE — FOIE GRAS — TOTENTROMPETE
I‘.:‘%ﬂ
POIREAUX — POMMES DE TERRE — AIL NOIR

LEEKS — POTATOES — BLACK GARLIC
LAUCH — KARTOFFELN — SCHWARZER KNOBLAUCH

FLANK STEAK — SOBA — KIMCHI

FLANK STEAK- SOBA— KIMCHI
FLANKSTEAK- SOBA — KIMCHI

24

28

PIECE DE BCEUF DE SUISSE
FILET 200GR 52

VERSION ROSSINI +14
FOIE GRAS POELE & SAUCE A LA TRUFFE

ZE MENU SURPRISE

SERVI DE 11:45 A 13:30 LE MIDI & DE 18:45 A 21:00 LE SOIR

85.- PAR PERSONNE

MENU 5 PLATS CONCOCTE PAR NOTRE CHEF SELON L'HUMEUR
DU MOMENT A PARTIR D'ELEMENTS DE LA CARTE UNIQUEMENT
POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE

5 PLATES MENU CREATED BY OUR CHEF ACCORDING TO HIS MOOD
OF THE MOMENT USING ITEMS FROM THE MENU ONLY FOR THE
ENTIRE TABLE

ZLE DOUCEURS

LE FAMEUX MOELLEUX DE VINCENT 16
MOELLEUX — CARAMEL SALE — MENDIANT NOISETTE

LE CHOCOLAT 16
CANNELE — CARAMEL — RHUM

LE VERGER SELON LES SAISONS 16
ANANAS — MANIOC -CURCUMA

LE SORBET MAISON ARROSE 18
%ANQARINE — GINGEMBRE — BOURBON

S EV
ZE CLASSIQUE 16
POMME — CIDRE — CHANTILLY
ZE FROMAGES 16
ZE CAFE GOURMAND 14

SERVICE & TVA INCLUS



