
Service & TvA incluS 

 

Ze cArTe 
- De 12:00 A 14:00 & De 19:00 A 21:45 - 

 

Z e  e n T r e p l A T S  Z e  B Œ u F  
 

 
courgeS – ShiiTAke – Sirop erABle 
squash – shiitake- maple syrup 
kÜrBIs - shiitake - ahornsirup 
 
 

2 4  

ŒuF molleT – TruFFe – chAmpignonS 
soft-Boiled egg – truffle – mushrooms 
Weichgekochtes ei – trÜffel - pilz 
 

2 3  

mAlAkoFFS – BoleTS – pomme 
malakoffs – mushrooms– apple 
malakoffs – pilze - apfel 
 
 

2 4  

perche – poTimArron – Shimeji 
perch – pumpkin – shimeji 
Barsh - kÜrBis – shimeji 
 
 

2 7  

TArTAre De cerF – Foie grAS – genepi 
deer tartar – foie gras - genepi 
hirschkalk - gänseleBer - genepi 
 
 

3 2  

loTTe – ruTABAgA - creSSon 
monkfish - rutaBaga - Watercress 
seeteufel - steckrÜBe - Brunnenkresse 
 
 

3 2  

ST-jAcqueS – croSneS – câpreS 
scallop – chinese artichoke - capers 
jakoBsmuschel – chinesische artischocke - kapern 
 
 

2 9  

DAim – choux - SpäTZliS 
deer - caBBage – spätzlis 
hirsch - kohl - spätzlis 
 

3 2  

BAo – ToFu – pleuroTTe De veveY 
Bao – tofu – oyster mushroom 
Bao – tofu – austernpilz 
 
 

2 3  

porc lumA – chou verT – perSil-rAcine 
luma pork- green caBBage – parsley root 
luma schWeinefleisch - grÜnkohl – petersilienWurzel 

 
 

2 9  

 

  
pièce De BŒuF De SuiSSe 
  
FileT 200gr 
 

5 2

verSion roSSini 
foie gras poêlé & sauce à la truffe 
 

+ 1 4

Z e  m e n u  S u r p r i S e  
Servi De 11:45 A 13:30 le miDi & De 18:45 A 21:00 le Soir 

85.- pAr perSonne 

menu 5 plATS concocTé pAr noTre cheF Selon l'humeur 
Du momenT à pArTir D'élémenTS De lA cArTe uniquemenT 

pour l’enSemBle De lA TABle 

5 plates menu created By our chef according to his mood 
of the moment using items from the menu only for the 

entire taBle 

Z e  D o u c e u r S  
  
le FAmeux moelleux De vincenT  
moelleux – caramel salé – mendiant noisette 
 

1 6  
 

le chocolAT 
chocolats – sarrasin – ail noir 
 

1 6  

le verger Selon leS SAiSonS 
poire – noisette -vin cuit 
 

1 6  

le SorBeT mAiSon ArroSé 
pomme – laurier – liqueur mistellissime 
 

1 8  

Ze clASSique 
vermicelle – truffe de Bourgogne – crème 
douBle 
 

1 6  

Ze FromAgeS  
 

1 6  

Ze cAFé gourmAnD  
 

1 4  

 


