
Service & TvA incluS 

 

Ze cArTe 
- De 12:00 A 14:00 & De 19:00 A 21:45 - 

 

Z e  e n T r e p l A T S  Z e  B Œ u F  
Servi Selon ArrivAge 
 

 
courgeS – ShiiTAke – Sirop erABle 
squash – shiitake- maple syrup 
quetschen - shiitake - ahornsirup 
 
 

2 4  

ŒuF molleT – TruFFe – chAmpignonS 
soft-boiled egg – truffle – mushrooms 
Weichgekochtes ei – trüffel - pilz 
 

2 3  

mAlAkoFFS – BoleTS – pomme 
malakoffs – mushrooms– apple 
malakoffs – pilze - apfel 
 
 

2 4  

mAquereAu – courge SpAgheTTi – Ajo BlAnco 
mackerel – spaghetti squash – ajo blanco 
makrele- spaghettikürbis – ajo blanco 
 
 

2 7  

TArTAre De cerF – Foie grAS – genepi 
deer tartar – foie gras - genepi 
hirschkalk - gänseleber - genepi 
 
 

3 2  

loTTe – ruTABAgA - creSSon 
monkfish - rutabaga - Watercress 
seeteufel - steckrübe - brunnenkresse 
 
 

3 2  

poulpe – SocArrAT – chou-Fleur 
octopus - socarrat - caulifloWer 
oktopus - socarrat - blumenkohl 
 
 

2 9  

DAim – choux - SpäTZliS 
deer-  cabbage –  spätzlis 
hirsch - kohl -  spätzlis 
 

3 2  

BrocoliS – lAiT De BreBiS – rAiForT 
broccoli – sheep’s milk – horseradish 
brokkoli – schafsmich – meerrettich 
 
 

2 1  

rumSTeck lumA – prune – pomme De Terre  
luma rumsteck- plum – potato 
luma rumpsteak - pflaume – kartoffel 
 
 

3 4  

 

  
pièceS De BŒuF De noS éleveurS locAux  
mATuréeS pAr noS SoinS ou noS FourniSSeurS 
  
FileT 200gr 
 
 

5 8

enTrecôTe 250gr  
 
 

5 4

pAriSienne 250gr 
 
 

5 2

côTe 800gr mIn  
les 100gr 
 
 

1 6

verSion roSSini 
foie gras poêlé & sauce à la truffe 
 

+ 1 4

 

Z e  D o u c e u r S  
  
le FAmeux moelleux De vincenT  
moelleux – caramel salé – mendiant noisette 
 

1 6  
 

le chocolAT 
chocolats – sarrasin – ail noir 
 

1 6  

le verger Selon leS SAiSonS 
poire – noisette -vin cuit 
 

1 6  

le SorBeT mAiSon ArroSé 
pomme – laurier – liqueur mistellissime 
 

1 8  

Ze clASSique 
macadamia – pistache – pecan 
vanille de papouasie 
 

1 6  

Ze FromAgeS  
 

1 6  

Ze cAFé gourmAnD  
 

1 4  

 


